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ltuversot —

salmonellaepidemioihin usein
l[iitettyja tartunnan valittajia

JOANNA PELTOLA = MARI KANERVA = MARKKU KUUSI

AINO KYYHKYNEN

Raakojen ituversojen syo-
miseen liittyy terveydelli-
nen riski, sillda idut voivat
sisaltda taudinaiheuttajia.
Mm. salmonellabakteerien
eri serotyyppeja on eris-
tetty raaoista iduista. var-
sinkin sinimailasen ja
mung-papujen ituversot on
vyhdistetty tuoretuotteiden
valitykselld levinneisiin
salmonellaepidemioihin.
Suomessa tallaisia epide-
mioita on todettu yli kym-
menen. Viimeisin oli loka-
kuussa 2002 Pohjois-Sa-
vossa Salmonella Abonyn
aiheuttama ryvas, jossa 11
henkiloa sairastui ja heis-
ta kolmen tila vaati sairaa-
lahoitoa. Potilaista eriste-
tyt Salmonella Abony kan-
nat olivat perimaltaan
identtiset ja epidemiolo-
gisten selvitysten perus-
teella taudin ldhde oli teol-
lisesti iddtetyt mung-pa-
vun idut.

uomalaiset ovat alkaneet
S muuttaa ruokailutottumuksi-

aan kansallisten ravintosuosi-
tusten mukaisiksi. Mm. erilaisten
tuoretuotteiden kuten kasvisten, vi-
hannesten ja hedelmien, kdyttd on
lisadntynyt (1). Raakojen tuoretuot-
teiden syomiseen liittyy kuitenkin
terveydellinen riski: ne saattavat si-
sdltdd eldvid taudinaiheuttajia jos
niit4 ei ole tuotettu, kuljetettu, saily-
tetty ja kasitelty riittdvan hygieeni-
sesti. Kansainvélisesti erityisesti me-
lonit ja idatetyt siemenet ovat ai-
heuttaneet elintarvikevalitteisié epi-
demioita. Saastuneiden siementen
ituversojen syonti on johtanut ulko-
mailla salmonellojen, Bacillus cereus
ja enterohemorragisten Escherichia
coli -bakteerien aiheuttamiin epide-
mioihin (2,3,4,5). Myds Suomessa
salmonellojen eri serotyyppeja on
eristetty raaoista iduista, jotka ovat
aiheuttaneet ruokamyrkytysepide-
mioita. Varsinkin sinimailasen ja
mung-papujen idut on yhdistetty
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epidemioihin. Kansainvélisesti on
raportoitu 15 ja Suomessakin vuosi-
na 1981-2000 kymmenen raakojen
itujen k&yttoon liittynyttd salmonel-
laepidemiaa, joissa Suomessa on sai-
rastunut varmuudella yli 900 henki-
164 (5,6) (taulukko 1). Viimeisin
ituvélitteinen salmonelloosiryvas ha-
vaittiin Yhdysvalloissa maaliskuussa
2003 (7).

Salmonellat ovat aina alun perin
lahtoisin ihmisen tai eldinten ulos-
teesta. Niitd voi joutua kasvien sie-
meniin ulostetta siséltdneestd lan-
noitteesta tai kasteluvedestd, tai jos
siemenet on kerdtty eldinten eritteil-
14 saastuneilla laitteilla tai ne on séi-
lytetty epdpuhtaissa tiloissa (5,8).
Salmonelloja on vaikea laboratorios-
sa osoittaa siemenistd, koska ne ovat
usein siemenen kuoren alla ja niiden
lukuméara on pieni (6). Liséksi kui-
vien siementen pieni vesipitoisuus
hidastaa salmonellojen kasvun kdyn-
nistymisté. Suotuisissa idatysolosuh-
teissa (sopiva lampdtila, kosteus ja

@Jlukko 1. Ituversoihin liitetyt salmonellaepidemiat ja mikro-
—{ologisesti varmistetut tapaukset Suomessa 1980-2002

(5, taydennetty tdahan artikkeliin).

Vuosi  Salmonellan tyyppi Tartuntaa valittanyt Potilaiden
siementyyppi lukumaara
1981 Java Mung-papu 35
1985 Agona ja Havana Ei tiedossa 25
1986  Typhimurium faagityyppi 9 Mung-papu ja sinimailanen 50
1988  Stanley Todenndkoisesti mung-papu 52
1990 Java Sinimailanen 98
1992 4,5,12:b:- Mung-papu 275
1994 Bovismorbificans Sinimailanen 215
1995 Stanley Sinimailanen 120
1999  Typhimurium faagityyppi 193 Sinimailanen 30
2000 Enteritidis faagityyppi 1 Ei tiedossa 7
2002  Abony Mung-papu 11


Bob Rust
Only mung bean sprouts and alfalfa sprouts are suspected in Finlands sprout related outbreaks between 1981 and 2002.  The serovar is to the right of the date, and the type of sprout is between the serovar and number inflicted.

Sprout Type
Mung-papu = Mung Bean 
Ei tiedossa = Not known
Sinimailanen = Alfalfa
Todennäköisesti = Probably
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pH, riittavasti ravinteita) salmonellat
sen sijaan voivat lisddntya nopeasti
(6). Idut kéaytetddn ravinnoksi raaka-
na, kuumentamatta, jolloin lisadanty-
neet salmonellabakteerit voivat joh-
taa ruokailijan sairastumiseen yleis-
vaaralliseen tartuntatautiin.

Epidemiaselvityksissd pyritdan
tunnistamaan taudinaiheuttaja ja sel-
vittdméaan sen alkuperd. Tama edel-
lyttad elintarvike- ja vesivalitteisissa
tartunnoissa taudinaiheuttajan osoit-
tamista ja tunnistamista seké poti-
laasta ettd ruoasta tai juomasta. Sal-
monelloja ei aina kyetd l0ytamaan
siemenistd eika niiden ituversoista,
mutta epidemiologian analyyttisilla
selvityksilla ja mikrobiologisilla la-
boratoriomenetelmilla paéstdan kui-
tenkin lahes aina selville tartunnan
aiheuttajasta ja valittajéstd. Oikean
elintarvikevalittajan varmistaminen
edellyttdd eristettyjen salmonella-
kantojen erottelua toisistaan. Tahan
voidaan kayttdd perinteisid baktee-
rien ilmiasuun perustuvia fenotyypi-
tysmenetelmid kuten biotyypitysta,
serotyypitystd, faagityypitystd ja an-
tibioottiresistenssin madrittamista.
Aina nédiden menetelmien erotusky-
Ky ei kuitenkaan riit4. Silloin voi-
daan ottaa kdyttoon mikrobien peri-
maa analysoivat molekyylibiologiset
menetelméat kuten ribotyypitys tai
pulssikenttéelektroforeesi. N&ma
mikrobiologiset menetelmét lisadvat
analyyttisten epidemiaselvitysten an-
taman ndyton vahvuutta (9).

Tassd artikkelissa kuvaamme
uusimman suomalaisen ituihin liitty-
neen salmonelloosiryppéén, jossa 11
henkil6lla todettiin bakteriologisesti
tartunta lokakuussa 2002. Epide-
mian aiheuttajaksi epdiltiin samaa
salmonellan sero- ja genotyyppid, jo-
ka oli aiheuttanut mung-pavun ver-
sojen vélitykselld levinneen laajan
salmonellaepidemian vuonna 1992.
Kyseisessa epidemiassa salmonelloo-
si todettiin l&hes 300 potilaalla (tau-
lukko 1) ja infektion jélkiseuraukse-
na osa potilaista sai reaktiivisen ni-
veltulehduksen (10).

EPIDEMIAN KUVAUS

Kansanterveyslaitoksen suolistobak-
teriologian laboratorio havaitsi
7.-15.10.2002 vélisend aikana Poh-
jois-Savossa kuuden kunnan alueella
otetuissa potilasndytteissd 11 positii-
vista Salmonella Abony/Java -16ydds-
td (kuvio 1). Koska yhdenkaan nayt-
teen jattdneistd henkildisté ei ollut

Sairastuneiden maara
5

sairaalahoidossa
M ei sairaalahoidossa

i
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Sairastumispdiva

Kuvio 1. Salmonella Abony -tapausten epidemiakuvaaja. Paivamaarat ovat

sairastumispaivia.

ilmoitettu tehneen edeltavésti ulko-
maanmatkoja, tartuntoja pidettiin
kotimaisina. Kaikki sairastuneet
haastateltiin puhelimitse kahden pai-
van aikana (30.-31.10.2002) kéayt-
téen strukturoitua lomaketta yhtei-
sen altistuksen selvittdamiseksi. Myds
paikalliset terveysvalvonnan edusta-
jat tekivat lisdhaastatteluja ja selvit-
tivat epéillyn elintarvikkeen tausta-
tietoja.

Sairastuneet olivat 6-45-vuotiaita
ja heistd viisi oli naisia. Kaikkien oi-
reet alkoivat 4.-12.10.2002 ja kolme
potilasta oli sairaalahoidossa salmo-
nellainfektion vuoksi (kuvio 1). Po-
tilaista kymmenen oli syényt lounas-
ta paikassa, jossa mung-papujen itu-
ja oli ollut tarjolla (kolme lounasra-
vintolaa ja kaksi oppilaitosta), ja yh-
deksén kertoi sydneensé ituja ennen
oireiden alkua (30.9.-4.10.2002).
Nuorin potilaista ei ollut syonyt itu-
ja ja han sairastui vasta 12.10.2002.
Oli mahdollista, ettd hén sai tartun-
nan veljeltdan, joka sairastui viikkoa
aikaisemmin. Kaikissa kyseisissa
ruokapaikoissa tarjolla olleet idut
olivat peraisin samalta tuottajalta.
Ne olivat myds samaa itueréa, joka
oli toimitettu tilaajille 30.9.2002.
Haastatteluissa ei tullut itujen liséksi
esille muita tyypillisid salmonellan
tartuntal&hteitd, joita yht& moni sai-
rastunut olisi nauttinut.

Ituja tarjoilleiden suurtalouksien
henkilokunnalta tarkistuksen vuoksi
otetuissa naytteissd l0ytyi marras-
kuun alussa myos kahden eri keittion
kahdelta oireettomalta tyontekijalta
positiivinen Salmonella Abony/Java
-ulosteviljelyloydos. Namé tyonteki-

jat kertoivat syoneensa ituja silloin,
kun niitd oli keittiossa ollut tarjolla.
Jos oletettaisiin ndiden oireettomien
keittiotyontekijoiden olevan epide-
mian tartunnanléhteitd, ne selittaisi-
vét vain nelja tartuntaa yhdestatoista
lokakuussa sairastuneesta. Muualla
Suomessa epidemian jalkeisessa seu-
rannassa 7.11.-20.12.2002 valisena
aikana tuli ilmi neljd muuta oireista
Salmonella Abony -tartuntaa, jotka
liittyivat ulkomaanmatkailuun (Thai-
maa, Singapore ja Egypti). Naméa
henkil6t eivat muistaneet sydneensa
ituja koti- tai ulkomailla.

Normaalin toimintatavan mukaan
idattamo suoritti tuotantopaikan
kuukausittaisen desinfioinnin loka-
kuun alussa. Taman jalkeen idatta-
moll& otetuissa mung-pavun siemen-
ten tai niistd uudelleen idétettyjen
versojen mikrobiologisissa tutki-
muksissa ei todettu salmonellakas-
vua.

Haastattelujen perusteella voitiin
paatelld, ettd lokakuiset Pohjois-Sa-
von Salmonella Abony/Java -tartun-
nat johtuivat todennékoisesti Kii-
nalaista alkuperdé olevien mung-pa-
vun siementen ituversoista. Analyyt-
tistd epidemiologista tutkimusta,
tassa tapauksessa tapaus-verrokki-
tutkimusta, jolla altisteen ja sairau-
den vélinen yhteys olisi varmimmin
voitu osoittaa, ei tehty.

MIKROBIOLOGINEN
VARMISTUS

Potilaista eristetyistd salmonellabak-
teereista vain kaksi tyypittyi aluksi
serotyypiksi  Salmonella Abony
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Lukumaara
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—— Tartunta kotimaassa
Tartunta ulkomailla

Kuvio 2. Salmonella Abony -tapaukset vuosina 1990-2002.
Kansanterveyslaitos, Suolistobakteriologian laboratorio.

(4,5,12:b:e,n,x). Loput yhdeksén jéi-
vat asteelle Abony/Java (4,5,12:b:-),
koska bakteerikantojen pintara-
kenteen toista varekarva-antigeenia
ei saatu esille. Kaikkien kantojen
epéiltiin olevan kuitenkin samaa
kloonia. Tamé& varmennettiin pulssi-
kenttéelektroforeesigenotyypityksel-
1a (PFGE, pulsed field gel electro-
phoresis). Salmonella Abony on Suo-
messa harvinainen serotyyppi, ja po-
tilaissa esiintyessédan on yleensa ollut
ulkomaista alkuperdd (kuvio 2).
Suomessa Salmonella Abony -kanto-
ja on lisaksi harvoin 18ydetty nauta-
karjasta ja eldinten rehusta omaval-
vonta- ja viranomaisten tutkimuksis-
sa (11).

PFGE-menetelméssé salmonella-
bakteerin puhdasviljelmé valetaan
sulaan agaroosigeeliin, solut hajote-
taan ja bakteerin DNA pilkotaan
restriktioentsyymilla (Xbal) jahmet-
tyneen agaroosin sisalld. DNA-pala-
set sisdltava agaroosikuution viipale
valetaan uudelleen agaroosigeeliin ja
DNA-palaset erotellaan toisistaan
sdhkodkentdssd, jonka suunta vaihtuu
sykéyksittdin. DNA-palaset erottuvat
kokonsa mukaan ja niiden PFGE-
profiili ndhdaan agaroosigeelissé eti-
diumbromidivarjayksen jalkeen UV-
valossa (12). Vertailtavien kantojen
voidaan katsoa kuuluvan samaan ge-
notyyppiin, jos niiden PFGE-profiilit

eroavat toisistaan alle kolmella frag-
mentilla (13).

Vuoden 2002 ryppéddseen liitty-
vien salmonellakantojen PFGE-pro-
fiilit olivat keskendan samanlaiset
(kuva 1). Kannat 1 ja 2 olivat sero-
tyypityksessa tyyppia Abony. Kannat
3-5 olivat serotyyppid Abony tai Ja-
va, mutta varmistuivat Salmonella
Abonyksi, koska niiden PFGE-profii-
li oli identtinen kantojen 1 ja 2
kanssa. Ylld mainitut viisi kantaa oli-
vat myos herkkyydeltddn yhtenevét
(herkat) testatuille 12 mikrobildak-
keelle.

My06s vuoden 1992 epidemiaan
liittyvien kantojen PFGE-profiilit
olivat keskenaan identtiset, mutta
erosivat selvasti (yli 7 fragmentin
ero) vuoden 2002 epidemiaan liitty-
vien kantojen PFGE-profiilista (kuva
1). Téastd voidaan péaatelld, ettd vuo-
den 1992 ja vuoden 2002 epidemiat
oli aiheuttanut eri salmonellaklooni.
Kansanterveyslaitoksen suolistobak-
teriologian laboratorion tietokannas-
sa vuoden 1992 epidemian aiheutta-
neet kannat on kirjattu kuuluvaksi
Salmonella ryhmd B:hen (4,5,12:b:-),
koska bakteerikantojen antigeenisen
rakenteen toista varekarva-antigee-
nia ei saatu esille. Tastd syystd ne ei-
vét ndy kuviossa 2, jossa on vain var-
muudella serotyyppiin Abony kuulu-
vat kannat. On myds mahdollista, et-

td vuoden 1992 epidemian aiheutta-
neen Salmonellan serotyyppi ei ole
Abony.

POHDINTA

Téassa tutkimuksessa PFGE-tulokset
varmistivat, ettd lokakuussa 2002
eristetyt Salmonella Abony -kannat
olivat perdisin samasta l&hteestd.
Epidemiologisten selvitysten perus-
teella tdma lahde oli mung-pavun
idut, joita lahes kaikki haastatellut
potilaat (9/11) olivat sy6neet. Lopul-
lista varmistusta ei kuitenkaan saatu,
koska salmonellabakteeria ei saatu
eristettyd mung-pavun siemenista ei-
kd iduista, eika tehty tapaus-verrok-
kitutkimusta.

Saastuneet idut jaljitettiin koti-
maiseen idattdmoon, jossa siemenille
tehddéan ensin hypokloriittikasittely
ja sitten upotetaan 80 asteiseen ve-
teen 39 sekunniksi, lopuksi siemenet
huuhdellaan useaan kertaan. Liséksi
idattdmo desinfioi tuotantolinjansa
kerran kuukaudessa. Téstd johtuen
todennékdisesti vain osa iduista oli
saastunut salmonellabakteerilla ja
epidemia jdi kooltaan varsin pienek-
si, vain 11:een mikrobiologisesti var-
mistettuun sairastumistapaukseen.
Tata tukee myos se, ettd vaikka saas-
tuneeksi oletettua mung-papujen
ituerédd oli toimitettu kaikkiaan seit-
semdan suurkeittiodn ja kahteen
tukkuun, tapauksia ei tullut ilmi
ndista kaikista paikoista. Oireettomia
tai vahdoireisia tapauksia on toden-
nakoisesti ollut moninkertainen
madra.

Todenné&kdoisesti ituversojen sal-
monellakontaminaatio ja myos in-
fektoiva salmonella-annos jai pie-
neksi, miké voisi myos selittaa tau-
din kahta vuorokautta pidemman
itdmisajan useimmilla sairastuneilla
itujen syomisen jalkeen. Idattdamon
desinfiointitoimet todennédkdisesti
estivat seuraavien puhtaiden ituerien
saastumisen idattamolld, miké rajoit-
ti epidemiaa ajallisesti.

Idatettdvien kasvien siemenid on
tuotu Suomeen ulkomailta mm.
Australiasta, Yhdysvalloista, Thai-
maasta ja Kiinasta. N&in ollen niiden
kasvatusta ja kerdystd ei ole voitu
Suomessa valvoa. Suomen tulli tar-
kastaa Suomeen tulevat siemenerat
pistokokein, mutta kuten jo aiem-
min todettiin, salmonellabakteeria
on vaikea todeta siemenista (6). Suo-
messa esiintyneet salmonellaepide-
miat ovat liittyneet itujen kaupalli-
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Kuva 1. Vuoden 2002 epidemian salmonellakannat 1-5: profiilit 2-6.
Antigeenirakenne 4,5,12:bh:e,n,x (Salmonella Abony).

Vuoden 1992 epidemian salmonellakannat 6-10: profiilit 9-13.
Antigeenirakenne 4,5,12:b:- (Salmonella ryhma B).
Menetelmastandardeja: profiilit 1, 7 ja 14 (Salmonella Braenderup).
Kontrollikanta: profiili 8 (Salmonella Senftenberg).

seen massatuotantoon. Idattamaille
on tasté syystd annettu erilaisia oh-
jeita siementen Kké&sittelyyn ennen
idatystd ja ituversojen Kkésittelyyn.
Siemenet voidaan pestd ennen ida-
tystd, késitella erilaisilla kemikaaleil-
la kuten hypokloriitilla tai etanolilla
(6,14). Ne voidaan myds upottaa
kuumaan veteen ennen idatysta (4).
Hypokloriitti- tai etanolikasittely de-
sinfioi ldhinn& siemenien pinnan,
mutta kuoren alle saattaa jaada ela-
vié salmonellabakteereja. Myds val-
miiden itujen kuumentamista on ko-
keiltu, mutta erityisesti sinimailasen
idut ké&rsivat kuumennuksesta (6).
Uusia menetelmid kehitetddn jatku-
vasti estdmédédn patogeenisten baktee-
rien lisddntymistd iduissa. Mm. mai-
tohappobakteeripitoisen veden kay-
ton itujen kasvatuksessa on todettu
estavan salmonellojen lisd&dntymista
iduissa (15), mutta menetelma vaatii
vield lisdselvityksid ennen kaupallis-
ta soveltamista.

Nykyistd enemmaéan huomiota tuli-
si kiinnittdd kylmaketjun sailymi-
seen itujen kuljetuksen aikana sekéa
itujen sdilytykseen ja tarjoiluun sen
jalkeen, kun ne on toimitettu tuotta-
jalta tilaajalle. Lisdksi pitamalla
myyntiajat lyhyind voidaan epide-

mioita ehkaistd. Tdssd artikkelissa
kuvatussa pienessa sairastumisryp-
paassa kiinnittyy huomio siihen, ettd
samaa ituerdd oli lounaspaikoissa
tarjoiltu koko viikon. Ituversoja voi-
daan kuitenkin syysta pitad helposti
pilaantuvina tuotteina, jotka tulisi
sy0dd saman tien. Taméa poistaisi
myds huolen mahdollisesta kylmé-
ketjun katkeamisesta varsinaisessa
tarjollepanokohteessa. Liséksi epide-
mioiden ehkéaisemiseksi olisi syytd
harkita sitd, ettd ituversoja tarjoil-
taisiin salaattipdydissa erilladn muis-
ta tuoretuotteista, jolloin véltyt-
taisiin ristikontaminaatiolta.

KIRJALLISUUTTA

1 Helakorpi S. Useimmat elintavat muuttuneet
terveellisemmiksi. Kansanterveys 2002;5-6.

2 Mahon BE, Ponka A, Hall W ym. An international
outbreak of Salmonella infections caused by alfalfa
sprouts grown from contaminated seeds. J Infect Dis
1997;175:876-82.

3 Puohiniemi R, Heiskanen T, Siitonen A. Molecular
epidemiology of two international sprouts-borne
Salmonella outbreaks. J Clin Microbiol
1997,35:2487-91.

4 Anonymous. Microbiological safety evaluations and
recomendations on sprouted seeds. U.S. Food and
Drug Administration, Center for Food Safety and
Applied Nutrition. National Advisory Committee on
Microbiological Criteria for Food. 1999.
(http://www.cfsan.fda.gov/~mow/sprouts2.html)

5 Siitonen A. Eldavan ravinnon mikrobiologiset riskit.

Suom Eléinlaakaril 2002;108:710-6.

6 Ponka A, Jahkola M, Siitonen A, Haikala O,
Kuhmonen A, Pakkala P. Itujen aiheuttama
salmonellaepidemia. Suom Laakaril 1995;50:2202-5.

7  ProMed. Salmonellosis, alfalfa sprouts - USA
(Northwest): recall. 2003.
http://www.promedmail.org. Arkistonumero
20030316.0662.

8 Robertson LJ, Johannessen GS, Gjerde BK, Loncarevic
S. Microbiological analysis of seed sprouts in Norwey.
Int J Food Microbiol 2002;75:119-26.

9 Siitonen A, Vuopio-Varkila J, Salminen M, von
Bonsdorff CH. Mikrobiologiset tutkimusmenetelmat
infektioepidemiologian aseina. Duodecim
2002;188:2046-53.

10 Mattila L, Leirsalo-Repo M, Koskimies S, Granfors K,
Siitonen A. Reactive arthritis following an outbreak of
Salmonella infection in Finland. Br J Rheum
1994;33:1136-41.

11 Zoonoosit Suomessa 1995-1999. Maa- ja
metsatalousministerion elainlaakinta- ja
elintarvikeosaston julkaisuja 8/2000. Helsinki:
Yliopistopaino 2000.

12 Lukinmaa S, Schildt R, Rinttila T, Siitonen A.
Salmonella Enteritidis phage types 1 and 4: pheno-
and genotypic epidemiology of recent outbreaks in
Finland. J Clin Microbiol 1999;37:2176-82.

13 Tenover FC, Arbeit RD, Goering RV ym. Interpreting
chromosomal DNA restriction patterns produced by
pulsed-field gel electrophoresis: criteria for bacterial
strain typing. J Clin Microbiol 1995;33:2233-39.

14 Beuchat LR. Comparison of chemical treatments to
kill Salmonella on alfalfa seeds destined for sprout
production. Int J Food Microbiol 1997;34:329-33.

15 Rantala M. Salmonellojen lisdéantymisen estaminen
itujen kasvatuksessa maitohappobakteerien avulla.
Elintarvikeviraston Tutkimuksia -sarja 3/1999.
Helsinki 1999.

M Kirjoittajat

JOANNA PELTOLA

MMT, erikoistutkija
Kansanterveyslaitos, mikrobiologian
osasto

joanna.peltola@ktl.fi

MARI KANERVA
LT, sairaalalaakari
HYKS, infektiosairauksien klinikka

MARKKU KUUSI

LL, infektiotautien erikoisldakari,
epidemiologi
Kansanterveyslaitos,
infektioepidemiologian osasto

AINO KYYHKYNEN

MMM, erikoistutkija
Kansanterveyslaitos, mikrobiologian
osasto

ANJA SIITONEN

dosentti, sairaalamikrobiologi
(rekist.), laboratorionjohtaja
Kansanterveyslaitos, mikrobiologian
osasto

OLTONHNIAAIAYITL




